NOY PLZZAS ARTISANALES
AU FEU DE BOIS
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24CHM / 30CM M Creme, mozzarella, jambon, péblé, oignons rouges caramélisés ; a la
sortie du four origan, huile d’olive.

11.00€ Créme, mozza ; a la sortic du four Jambon de Parme DOP,
| Mozzarella Di Bufala DOP, roquette, tomates cerises, copeaux de
Parmesan DOP, réduction vinaigre balsamique maison.
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Tomate, mozza ; a la sortie du four, Mozzarella di Bufala DOP,
feuilles de basilic fraiches, origan, huile d’olive.
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Pesto, mozzarella, rocamadour ; a la sortie du four jambon de parme,
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Creme, mozza, cheévre, oignons rouge ; a la sortie du four : miel,

roquette, noix, tuile de parmesan.
roguette, noix concassees.

B e e o R R S La Calzone : Tomate, mozza, jambon, champignons — — « — — — — — .

Tomate, mozza, jambon, origan, huile d’olive

LaZucchine ! - e e e s
12008 Creéme de courgettes, mozzarella, cubes de courgettes cuisinées,
viande hachée; a la sortie du four Mozzarella di Bufala, huile d’olive,
tuile de parmesan.
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Piquante : Tomate, mozza, Spianata DOP, olives a la grecque - - -

LaNapolie! ---cceccmcccccccccmeeee e e
Tomate, mozza, filets d'anchois, cépres, olives a la grecque, aneth,
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origan, huile dolive Créme de poivrons, mozzarella, chorizo, crevettes, olives a la grecque;

a la sortie du four Mozzarella di Bufala, ciboulette.

La Reine : Tomate, mozza, jambon, champignons, origan .. - - -
La Curry: i i b e s e A S
Créme, mozzarella, émincés de poulet , poivrons, oignons rouges
caramélisés, pointes de sauce curry, olives a la grecque, noix de cajou
torréfices .
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Linguini ou Rigatoni
Sauce Forestiere : 1 2€
A la créme et ses champignons
flambés a I'Armagnac
Sauce Pesto : 11€
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La Forestiere :

Sauce champignons flambés a I'Armagnac , mozza, femlles de bamhc
fraiches, huile d’olive.
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Creme, mozza, Rocamadour, gorgonzola, origan, huile d’olive.

LE PANINO ESTIVAL  14.50€

Sandwich pate a pizza
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Créme, mozza, jambon, Spianata DOP, champignons, origan,
huile d’olive.

mozzarella, jambon ou chorizo ou poulet,
roquette, tomate cerises, €clats de
pistaches , Mozzarella di Bufala.

La Veggie: ========m—mmeeemm e e e
Mozza, l€gumes variés (courgettes , poivrons, aubergines, ail),
oignons rouges caramélisés, olives a la grecque; a la sortie du four ,
ricotta, tomates cerises, roquette, origan , huile d’olive.

Sauce Gorgonzola : 12€
Gorgonzola DOP, cerneaux de noix,
origan |
Sauce du moment o

La GorgonZOIa : S SN R i
Parmesan rapé + 1.00€

Base creme de gorgonzola, mozza, chorizo, champignons ; a la sortie
du four, roquette, noix ou oignons frits (au choix).

@ N'hésitez pas a nous demander vos suppléments (coiits additionnels)

TOUTES NOS SAVEURS DU MOMENT SUR :

Pizzeria La Grinette f
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SPECIALITES NAPOLITAINE
Margherita ou Gioia ou Piguante Cd"t@ esmalﬁ

Tél : 06.67.92.35.70

DIMANCHE- LUNDI : FERME
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(MARDI - VENDREDI MIDI HORS VACANCES SCOLAIRES)

Petit Panino :

Jambon ou Chorizo

+

Une boisson

MARDI (PIZZA) : 12HOO - 14HOO / 19HOO - 22HOO ‘/ '
MERCREDI (PIZZA) : 12HOO - 14HOO / 19HOO - 22HO0 ‘{/ ‘
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JEUDI : 12HOO - 14HOO - PATE UNIQUEMENT / I9HOO - 22HOO - PIZZA
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VENDREDI (PIZZA) : 12HOO - 14HOO / 19HOO - 22HOO N
SAMEDI (PIZZA) : 12HOO - 14HOO / 19HOO - 22HOO \

lagrinette82 @gmail.com

15 RUE SAINT ANGEL, 82140 ST ANTONIN NOBLE VAL

06.67.92.35.70



